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LE PARADIS SAINT PIERRE

Si tous les chemins ménent & Rome, saint Pierre
semble avoir établi son paradis du coté de Mauves. Les
Coursodon en ont depuis longtemps trouvé les clés : de
vieilles vignes de marsanne (et un soupgon de roussanne)
plantées sur des sols granitiques, un rendement de
30 hl/ha, de la patience pour attendre la surmaturité et un
élevage en fiit de douze mois. Le résultat est saisissant.
Derriére une robe jaune paille limpide et brillante se
développe un bouquet expressif et fin de péche et d’abricot
accompagné des nuances toastées-vanillées de la barrique.
On retrouve ces ardmes dans une bouche élégante,
onctueuse, riche mais toujours fraiche, rehaussée par une
petite vivacit¢ finale bien agréable qui vient souligner
Pexpression du terroir. On fera péché de gourmandise
avec un... saint-pierre grillé sauce aux agrumes. Le Pa-
radis Saint-Pierre 2011 rouge (30 a 50 €; 2 500 b.)
décroche lui aussi deux étoiles pour ce méme caractére
« terroité » qui dynamise un vin épicé, charnu et concen-
tré. L’Olivaie 2011 rouge (8 000 b.) traduit une bonne
maturité tout en restant fin, élégant et frais. Il recoit une
ctoile.
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